





Bem-vindos ao Cambo, bem-vindos a nossa casa.

O Cambo € um projeto construido com o desejo de elevar o territdrio, honrar a
memoria e dar a conhecer o gue de melhor termos.

Nao seguimos estilos nem tendéncias. Procuramos coeréncia, intencao e
consisténcia em tudo o gue servimoaos.

Trabalhamos com respeito profundo pelo produto e pela sua origem, procurando
eleva-lo através da técnica, das influéncias do mundo e do nosso conhecimento,
sem nunca perder o mais importante: o sabor.

E ele que orienta o que fazemos e que define a experiéncia que partilhamos.

Obrigado por estarern connosco.

Helena Castro Joao Araujo




Horario de funcionamento

Almoco
12h00 - 15n00

Jantar
1900 - 23h00

Horario da cozinha

Almoco
1200 = 14h00

Jantar
19N00 - 21h30

Condicoes de Servico

Para grupos superiores a 4 pessoas € necessaria reserva antecipada, bem como a escolha prévia
do menu.

Informamos também que, na auséncia de qualguer aviso, reservas com atraso superior a 20
mMinutos poderdo perder automaticamente a sua validade, sendo a mesa disponibilizada a outros
clientes.

Nos termos legais aplicaveis, a introducao e consumo de produtos alimentares provenientes do
exterior do estabelecimento estdo sujeitos a autorizacao prévia e implicam a cobranca de uma taxa
de servico adicional no valor de 25€ por pessoa.

Sem aviso com 48 horas de antecedéncia, ndo conseguimos garantir adaptacoes a propostas
vegetarianas, veganas, sem lactose ou sem gliten. Com esse aviso, faremos o possivel para preparar
alternativas adequadas.

Alteractes de ingredientes estao sujeitas a disponibilidade. A remocado de ingredientes sem aviso
prévio Nao altera o valor do prato.

Todos os pratos sdo pensados para consumo individual.

Recomendamos que o menu de degustacdo seja escolhido por toda a mesa, para garantir a
melhor experiéncia.

Os valores dos menus de degustacdo ndo sofrem alteracdo de preco caso seja necessaria

substituicdo de ingredientes.

Dispomos de menu infantil (disponivel para criangas até aos 12 anos).

Se possui alguma alergia alimentar ou necessita de dieta especifica, informe-nos antes do inicio
da refeicao, para que possamos adequar o seu menu sempre que possivel. Para informacao sobre
alergénios, consulte os nossos colaboradores.

A cozinha ndo dispde de ambiente totalmente controlado, pelo que poderd existir risco de
contaminagao cruzada.

Os menus poderao sofrer alteracdes em funcao da disponibilidade ou da qualidade dos produtos
no mercado.

Disposicoes Legais

Todos 0s precos sao apresentados em euros e incluem VA a taxa legal aplicavel.

Este estabelecimento dispbe de Livro de Reclamacdes, que se encontra disponivel nos termos
legalmente aplicaveis. O Livro de Reclamacdes Eletronico encontra-se igualmente disponivel,
nos termos da legislacdo em vigor. Para efeitos de apresentacdo de reclamacgdes, a entidade
competente € a Autoridade de Seguranga Alimentar e Econdomica (ASAE).

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se ndo for solicitado pelo
cliente ou por este for inutilizado.



Menus de degustacao

Inspirados nos sabores e tradicdes do Minho, com uma abordagem contemporanea.

Terroir

Menu de degustagao de 6 momentos

56€/oessoa

Minho de Lés-a-Lés

Menu de degustagao de 8 momentos

80€/pessoa

Harmonizacao 5 momentos

35€/pessoa

Harmonizacao 7 momentos

45€ /pessoa

Recomendamos que o menu de degustacao seja escolhido por toda a mesa, para garantir a
melhor experiéncia. Caso possua alguma restricao, alergia ou intolerancia alimentar, mencione

antes de efectuar o pedido.



Terroir

BEM-VINDOS A CASA

Selecdo de snacks

MEMORIAS

Escabeche - Mexilhdo - Vegetais

FIEL AMIGO

Cocochas - Paprika fumada - Cebolada

CONTRADICAO

Porco - Cominhos - Couve portuguesa

DE CORACAO CHEIO

A nossa torta de Viana - logurte - Fruta época

ROMARIAS

Churros - Algodao doce - Molho de chocolate

Café - Petit four

(Menu passivel de ser adaptado para menu vegetariano)



Minho de Lés-a-Lés

BEM-VINDOS A CASA

Selecdo de snacks

MEMORIAS

Escabeche - Mexilhdo - Vegetais

MAR ADENTRO

Peixe e algas da nossa costa - Nabo - Molho iodado

FIEL AMIGO

Cocochas - Paprika fumada - Cebolada

TRIBUTO A VACA DAS CORDAS

Vitela Minhota - Vinhao - Feijao

DE CORACAO CHEIO

A nossa torta de Viana - logurte - Fruta da época

SOPAS DE CAVALO CANSADO

Pdo-de-16 - Vinho - Especiarias

ROMARIAS

Churros - Algodao doce - Molho de chocolate

Café - Petit four



COUVERT

PAO COMO DANTES! | 4.50€

P2o de fermentacao natural - Broa de Avintes - Azeite - Manteiga - Unto fumado

ENTRADAS

MEMORIAS | 12€

Escabeche - Mexilhdo - Legumes da horta

CABRA-CEGA, D'ONDE VENS! | 10€

Vitela minhota - Queijo cabra - Gema

DA TERRA | 7€
Beterraba - Queijo dailha - Pinhao
(Opcao Vegetariana)

O QUE TEMOS DE MELHOR | 8€

Chourica de cebola - Crelos - Broa de Milho

PRINCIPAIS

TAO NOSSO | 26€

Porco - Cominhos - Couve

ANTES DE O SER, JA O ERA | 26€

Pescada - Lingueirao - Agriao

COLHEITA | 23€

Rancho de legumes - Tofu - Cominhos
(Opcao Vegetariana)



SOBREMESAS

DE CORACAO CHEIO | 8.50€

A nossa Torta de Viana - logurte - Fruta da época

ROMARIAS | 8.50€

Churros - Algodao doce - Molho de chocolate

SOPAS DE CAVALO CANSADO | 8.50€

Pao-de-1o - Vinho - Especiarias



Menu palmo e meio

DA HORTA DOS AVOS | 4€

Creme aveludado de abdbora

A MODA DOS PEQUENOS | 12€

Escalopes com massa em molho de tomate

FINAL FELIZ | 4€

Cone de gelado de chocolate



